ﬁBRUCHSEE’ S

RESTAURANT

Wir freuen uns auf Ihre Feier!

In diesem kleinen Leitfaden finden Sie ,,Wissenswertes* {iber
die Gestaltungsmoglichkeiten fiir Ihren Festtag im
TOP HOTEL am Bruchsee.

GESTALTUNG’S ABC

Fur Thre individuelle Beratung stehen wir Thnen mit Rat und Tat zur
Seite. Damit wir genligend Zeit fir Sie haben und entsprechend
beraten kénnen, freuen wir uns tiber eine Terminvereinbarung.
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Gestaltungsvorschliige

Kaffee und Kuchen

Gedeckpreis a EUR 4,00

Den Gedeckpreis berechnen wir fiir die Annahme, Kiihlung, Umsetzen, Aufschneiden
der Kuchen sowie die Bereitstellung von Besteck, Teller, Servietten und Personal. Fiir
unsere Leistung berechnen wir diesen Gedeckpreis in Hohe von EURO 4,00 pro Person.
Die verzehrten Getrinke werden separat nach Verbrauch abgerechnet.

Gerne bestellen wir fiir Sie die gewiinschten Kuchen und Torten bei unserem Konditor
Arnold oder Rall und berechnen Ihnen dafiir unsere Einkaufspreise laut Preisliste.
Selbstverstiandlich kénnen Sie auch eigene Kuchen und Torten zu Ihrer Veranstaltung
mitbringen oder bei Ihrem bekannten Konditor bestellen.

Sollten Sie Kuchen und Torten aus eigener Herstellung mitbringen, so bitten wir Sie zu
beachten, dass wir nur Torten oder Kuchen annehmen und bereitstellen werden, die zur
Herstellung KEINE rohen Eier (Eigelb und/oder Eiwei3), wie z.B. Buttercremetorten
oder Baiserkuchen, bendtigen.

Wir bitten um Ihr Verstindnis, da wir laut der europdischen Hygieneverordnung
letztendlich fiir alle Produkte verantwortlich sind, die in unser Hotel eingebracht werden.
Da wir fir Torten und Kuchen mit rohen Eier die geforderte liickenlosen Kiihlkette
wihrend der Herstellung und Anlieferung nicht nachvollziehen konnen, werden wir die
Annahme und Bereitstellung nicht akzeptieren.

Kaffeetafel a EUR 14,50

Alternativ bieten wir Ihnen eine Kaffeetafel zu einem Pauschalpreis von EURO 14,50
pro Person inklusive Kuchen, Torte, Filterkaffee, Tee und entkoffeinierten Kaffe.
Kaffeespezialititen und weitere Getrainke werden nach Verbrauch abgerechnet. Die
Kuchenauswahl wird vom Hotel getroffen, gerne berlicksichtigen wir dabei Ihre
Wiinsche.
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Dekoration

Blumenschmuck je Gesteck ab € 15,00
Meniikarten pro Stiick € 240
Tischkarten pro Stiick € 1,80

Mochten Sie den Raum ganz nach lhren Wiinschen dekorieren?
Wir beraten Sie gerne!

Kinder-Arrangement

Fiir Kinder bis 7 Jahre erheben wir einen Gedeckpreis von € 3,50 und
sie konnen aus unserer Kinderkarte frei wéhlen.

Aperitif-Auswahl Berechnung nach Verbrauch

Verschiedene Getrinke, z. B. Sekt, Campari, Sherry, Kir, Kir Royal,
Mineralwasser, Orangensaft, etc.

Digestif -Auswahl Berechnung nach Verbrauch

Eine grofle Auswahl bieten wir auf unserem Digestifwagen an.

Musik

Von Hintergrundmusik bis zur Musikkapelle, gerne vermitteln wir
einen oder mehrere Musiker, die Thre Veranstaltung je nach Anlaf3 mit
Live-Musik untermalen oder Tanzmusik spielen.
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Konditorei
Café Rall
Viernheim
Sahnetorten EUR Obsttorten und EUR
Hefekuchen
Schwarzwilder- 32,00 Gemischtes Obst 20,00
Kirsch
Schokoladenwhisky 32,00 Himbeere 20,00
Aprikosencreme 32,00 Erdbeere 20,00
Erdbeeresahnetorte 32,00 Kirsch- Streuselkuchen 20,00
Himbeerkésesahne 32,00 Gedeckter Apfelkuchen 21,90
Schoko Waldfrucht 32,00 Franzosischer Apfelkuchen 21,00
Herrentorte 32,00 Rhabarberkuchen 20,00
(mit Rieslingcreme) (je nach Saison)
Eierlikorsahne 32,00 Aprikosenrahmkuchen 20,00
Cappuccino 32,00 Zwetschgenkuchen 19,00
(je nach Saison)
NuBmarzipantorte 32,00 Marmorkuchen 15,00
Zitronensahne 32,00
Késesahne 32,00
Rembrandt
(Rum, Krokant und 32,00
NuB})
Butterkuchen 6,50
Nul} Spezial 21,00
Mandel u. Streuselkranz 9,00
Bienenstich 32,00

- Preis@nderungen vorbehalten -
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Bickerei — Konditorei
Thomas Arnold
Laudenbach
Sahnetorten EUR Obsttorten und EUR
Hefekuchen

Schwarzwilder- 28,00 Gemischtes Obst 20,00
Kirsch
Schoko 28,00 Himbeere 20,00
Mandarine 28,00 Heidelbeere 20,00
Erdbeere (Saison) 28,00 Waldfrucht 20,00
Banane 28,00 Erdbeere 20,00
Ananas 28,00
Herren 28,00
(Schoko-Rum)
Eierlikor 28,00
Cappuccino 28,00 Kirschkuchen 16,00
Mokka 28,00 Apfelkuchen 16,00
Joghurt 28,00 Apfel-Rahm-Kuchen 16,00
Kisesahne 28,00 Rhabarber-Baiser 16,00
Himbeere 28,00 Aprikosenkuchen 16,00
Waldfrucht 28,00 Mohnkuchen 16,00
Williams-Christ 28,00 Zwetschgenkuchen (Saison) 16,00
Pfirsich 28,00 Butter-Streusel 9,00
Walnuss 28,00 Butter-Mandel 9,00

Nusszopf 7,50

Hefezopf 3,90

Marmorkuchen 15,00

Bienenstich 20,00
Stk. Sahnetorte 2,10 Gedeckter Apfelkuchen 20,00
Stk. Obsttorte 1,90
Stk. Hefekuchen 1,80

- Preisdnderungen vorbehalten -
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