2~ BRUCHSEE’S
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TVorspeisen

Ruccolasalat

mit Balsamico und Olivenol
Serranoschinken, gerosteten Pinienkernen
und gehobeltem Grana Padano

Greetsieler Krabben
auf Buchweizenblinis mit Krduterriihrei und
Spargelsalat im Sauerrahmdressing

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Barlauch- Chili- Marinade
an Spargelsalat und Grana Padano

Aus der SuppenKiiche

Unser Spargelcremesiippchen

RinderRraftbriihe
mit LeberR(0fichen und Zwiebelschmelze

Schaumsuppe vom Bdrlauch
- mit gebratenem Scampi

€ 850

€12,50

€13,50

€ 5,50

€ 5,70

€ 6,00
€ 7,50
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Leichte Frihlingsschmanker(

Gebackener Spargel im Kriuter- Pankomantel
mit griinem Meerrettich- Knoblauch- Dip € 850

Grofer Friihlingssalat mit mariniertem Spargel,

Kirschtomaten und gebackenen KartoffelRissen €13,50
Salsiccia, Toskanische Bratwurst

mit Salat von Flageolets und Krduterkartoffeln € 14,00
Roastbeef kalt

mit BratRartoffeln und Remouladensofie € 14,20

GrofSer Salatteller ,Seeblick *
mit Nordseekrabben
und gebratener Hahnchenbrust € 14,50

Fiir Liebhaber vegetarischer Kost
Dinkel-Gemiisebratling an jungem Lauch
und Kriutersofse €11,00

Spargelragout mit Ruccola, Kirschtomaten
und Bdarlauch, dazu Pappardellenudeln €13,50
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Unsere Spargelgala -
einfach Roniglich dieses Gemiise

Lampertheimer Stangenspargel
Die Portion besteht aus 500 Gramm Rohgewicht — Tagespreis
dazu servieren wir Neue Kartoffeln und Sauce Hollandaise

- mit Krduterflidle anstatt Kartoffeln zzgl. € 1,80
- mit gemischtem Schinken zzgl. € 5,20
- mit gebratener Hiihnchenbrust

auf geschmolzenen Tomaten zzgl. € 6,00
- mit paniertem Kalbsschnitzel zzgl. € 7,20
- mit gegrilltem Fjordlachsfilet zzgl. € 870
- mit drei gebratenen Riesengarnelen zzgl. € 11,50
- mit Rleinem Filetsteak, - 160 - zzgl. €12,50

- lauwarm mit Tomaten-Vinaigrette
und Graved Lachs zzgl. € 6,50

Beilagensalat € 4,50
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Gerichte zum Schlemmen von Land und Meer

Ganze Scholle gebraten nach Finkenwerder Art
mit SpecRbutter und Petersilienkartoffeln,
- fiir Sie gritenfrei serviert! -

Zanderfilet mit BarlauchsofSe,
gebratenem Spargel und Pappardelle
fiir den Rleinen Appetit

Ragout von der Hahnchenbrust ,Supréme”
mit Champignons, Spargelspitzen und feinen Erbsen
im Basmatirand

Wiener Schnitzel vom Kalb mit BratRartoffeln
fiir den Rleinen Appetit

Rumpsteak mit Ragout von Spargel,
Champignons, Kirschtomaten und frischen Krdutern
dazu Schwenkkartoffeln

fiir den Rleinen Appetit

Lammriicken in Tomaten- Olivenpesto

mit Bdrlauchgnocchi
fiir den Rleinen Appetit

Pariser Pfeffersteak, fiir Sie am Tisch flambiert
- die Soffe wird aus zehn Zutaten zubereitet -
feurig scharf mit Kartoffelgratin und Salatteller
fiir den Rleinen Appetit

Beilagensalat

€17,20

€19,50
€ 17,50

€15,90

€1850
€16,50

€19,90
€ 17,90

€22,50
€ 20,00

€27,00
€25,00

€ 4,50
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Unsere Friihlingsempfehlung

Zum Aperitif:
Glas Hausmarke Sekt
mit Scheibels Bergmarille, trocken 0,1/
Spargelcremesuppe
o5 e

Schweinemedaillons mit Krabbenriihrei,
gebratenem Spargel und Pappardellenudeln

5> e

Erdbeer- Minzschaum
mit Gelbe- Pflaume- Tonkabohneneis

Meniipreis €29,50
nur Hauptgang €18,70

Als Begleitung zum Hauptgang:

Rivaner 0,20 [
QbA, trocken 0,50 [
Weingut Strohm, Offstein / Rheinhessen 0,75 [
Heppenheim Weifer Burgunder 0,20 ([
QbA, feinherb 0,50 [

Bergstrifier Winzer e.G. 0,75(

€6,90

€ 4,80
€12,40
€17,10

€ 5,90
€14,70
€20,50
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Fiir das besondere Geschmackserlebnis nach dem Essen

.. yverwohnen Sie Thren Gaumen mit
einem stifSen Abschluss®

Vanilleparfait im Nussmantel
mit Gewiirzorange €7,20

WeifSes Schokoladen-Mousse mit Amaretto
und marinierten SchwarzRirschen €7,50

SiifSe Friihlingsrolle mit Mango-Ananasragout
Sauerrahm Cashew FEis und Schokoladenschaum €7,80

Créme Briilee

mit Cassis-Sorbet €870

ab 2 Personen:

Crépes suzette
fir Sie am Tisch flambiert
umlegt mit Friichten, Vanilleeis und Schlagrahm pro Person  €9,70



