A2 ~BRUCHSEE’S
RESTAURANT

Vorspeisen

Feldsalat in pikantem Kartoffeldressing
mit ausgelassenen SpeckRrusteln
und geriebenem Meerrettich € 7,90

Tatar vom Matjes auf Pumpernickel

mit Meerrettichschaum an SalatbuRett € 9,50
Carpaccio vom Rinderfilet

mit gehobeltem Grana Padano

Salatbukett mit Sesam und Koriandermarinade €13,50

Drei gegrillte Riesengarnelenschwinze
mit Feldsalatroschen in Kernoldressing
und KnoblauchsofSe €13,80

Aus der Suppenkiiche

Kraftbriihe vom Rindertafelspitz

mit Krauterflidle und Gemiisestreifen € 5,50
Badische Schneckensuppe
mit frischen Krautern € 6,80

Gefliigel- Curry- KoRosnufSsuppe
mit gebratener Riesengarnele € 7,20
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Deftiges und bunte KleinigReiten
Gebratene Maultasche in Ei
mit Tomatensofie und Ruccolasalat €12,50

GrofSer Salatteller ,Seeblick
mit Schinken, Kdse, E1

und Streifen von der Putenbrust €13,90
Hollindische Matjesfilets
in Speckstippe mit Bohnen und BratRartoffeln €14,70

Fiir Liebhaber der vegetarischen Kost

Tortellini

gefuillt mit BasilikRum und Parmesan in FrischRésesofle €10,70
Gnocchi in Safinesofle

mit Champignon, Erbsen und Tomaten €11,50

Gemiise- Fetastrudel
mit getrockneten Tomaten,
Pinienkernen und SchnittlauchsofSe €12,50
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Leckeres aus Fluss und Meer

Gebratenes King Klippfilet
mit weifSer Balsamicosofse,
Kaperndpfel, Polenta und Schmortomate
fiir den Rleinen Appetit

Edelfischgrillteller

mit gebratener Riesengarnele
dazu Knoblauchsofle, Bratkartoffeln und Schmortomate
fiir den Rleinen Appetit

Auf den Spuren der Nibelungen
Wild aus heimischer Jagd

Hasenriicken mit Champignons d la creme
mit Preiselbeerbirne und Kartoffelrosti

Wildschweingulasch
Preiselbeerbirne, Apfelrotkraut
Serviettenknodel fiir den Rleinen Appetit

Beilagensalat
Beilagen Feldsalat

€17,80
€15,50

€21,80
€19,00

€16,90

€1850
€17,00

€ 4,50
€ 5,50



WQ\BRUCHSEE’S
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Zart und auf den Punkt ... Fleisch in bester Qualitit

Geschnetzeltes von der Putenbrust
mit Friichte- Currysofse

gebackener Banane, Croepoek und Basmatireis
fiir den Rleinen Appetit

Geschmorte Kalbsbacken

in GemiisesofSe mit Polenta
fiir den Rleinen Appetit

»Bruchseespief§*
Schweinelendchen mit Tomatenpesto und Kise gefiillt
auf buntem Gemiise mit Gnocchi

fiir den Rleinen Appetit
Kalbsriickensteak,
mit Morchelrahmsofie,
BrokRolirdsschen und Tagliatelle

fiir den Rleinen Appetit

Rumpsteak vom Rost — 200 g.
mit Steirischem Meerrettich
und BratRartoffeln

fiir den Rleinen Appetit 170 gr.

Barbarie Entenbrust
an Sanddornsoffe mit Gemiisetagliatelle

Pariser Pfeffersteak, fiir Sie am Tisch flambiert 200 gr.

- die Soffe wird aus zehn Zutaten zubereitet -

feurig scharf
mit Gratin und Rleinem Salat
fiir den Rleinen Appetit

Beilagensalat
Beilagen Feldsalat

€ 16,90
€15,50

€17,80
€15,90

€18,70
€16,70

€19,80
€17,90

€19,90
€17,50

€22,00

€ 26,50
€24,50

€ 4,50
€ 5,50
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Unsere Meniiempfehlung

Zum Aperitif:

Glas Hausmarke Sekt
mit Wildpflaume oder Waldheidelbeere 01/

Badische Schneckensuppe
mit frischen Krdutern

oS oS oS

Stuttgarter Teller
Kalbsgeschnetzeltes in Champignonrahmsofe
Brokkolirdschen und Spdtzle

o5 oS 5
Vanilleparfait im Nufsmantel

mit Gewiirzorange

Meniipreis € 31,00
nur Hauptgang €1870
nur Dessert € 7,20

Weitere Desserts entnehmen Sie bitte unserer Dessertkarte

Unsere Weinempfehlung:
2010er Girlan 02/( € 7,20
448 s..m. rosé 0,5/ €17,90

Siidtirol / Italien 0,75 €25,00

€ 6,90
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Fiir das besondere Geschmackserlebnis nach dem Essen

.. yverwohnen Sie Ihren Gaumen mit
einem siifSen Abschluss®

Vanilleparfait im Nussmantel
mit Gewiirzorange €7,20

WeifSes SchoRoladen-Mousse mit Amaretto
und marinierten Schwarzkirschen €7,50

Siifle Friihlingsrolle mit Mango-Ananasragout

Sauerrahm Cashew Eis und Schokoladenschaum €7,80
Créme Briilee
mit Cassis-Sorbet €870

ab 2 Personen:

Crépes suzette
fir Sie am Tisch flambiert
umlegt mit Friichten, Vanilleeis und Schlagrahm pro Person € 9,70



