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MENUVORSCHLAGE

Stellen Sie IThr Menu
nach Ihren individuellen Winschen
zusammen!

Fur Thre individuelle Beratung und Mentuiwahl stehen wir Thnen
mit ,Rat und Tat“ zur Seite. Damit wir gentigend Zeit fir Sie haben und
entsprechend beraten kénnen, freuen wir uns tiber eine
Terminvereinbarung.

Bitte rufen Sie uns unter der Telefonnummer

(06252) 96 00 an.

Auf Thre Antwort freut sich
Ihr Team vom TOP Hotel am Bruchsee

Hans Geuting Andreas Bauer
Geschiftsfiihrer Geschiftsfiihrer

TOP Hotel am Bruchsee » Am Bruchsee 1 » 64646 Heppenheim/Bergstrasse
Tel. (06252) 96 00 = Fax: 96 02 50 *= info@bruchsee.de » www.bruchsee.de

Stand: 2011/2012




Z2~BRUCHSEE’S
RESTAURANT

-2-

Vorspeisen:

Kugeln von der Galia-Melone
mit weillem Portwein parfiimiert und Parmaschinken € 7,90

Strauchtomaten- Ciabatta- Salat und gebratene Riesengarnelen
mit Basilikum, Olivendl und Balsamicoessig mariniert € 9,80

Gebratener Spiefl3 von Jakobsmuschel und Riesengarnele
an Cous-Cous- Minzsalat und Joghurt- Ingwersof3e € 13,50

Crépe vom Raucherlachs
an Linsensalat mit Dijonsenf- Honigsof3e € 9,80

Rose vom Graved Lachs
mit jahreszeitlichem Salatbukett,
kleinem Rosti und Senf- Dillsof3e €11,90

Scheiben von der Roten Beete
mit Salat vom Rindertafelspitz und Meerrettich € 8,50

Ruccolasalat an Balsamico- und Olivendldressing
mit Serranoschinken, gerdsteten Pinienkernen
und gehobeltem Grana Padano € 8,50

Carpaccio vom Rinderfilet
an Balsamico und Olivendl marinierte Salatgarnitur
sowie gehobeltem Grana Padano € 13,50

Bunter saisonaler Salatteller mit Crottons € 4,80
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Bruchsee’s Vorspeisenteller:

Tartar vom Serranoschinken im Loffel,

Scheiben von der geschmorten Kalbshiifte

mit Thunfischcreme und Kapernipfel,

Praline von Roastbeef und Pumpernickel €12,50

Dreierlei von Fisch und Krustentier:

Cocktail von Eismeershrimps im Glas,
Crépe vom Riucherlachs mit Frischkise,
gebratene Jakobsmuschel mit Mango- Ingwersof3e € 13,50

zu beiden Vorspeisentellern reichen wir mediterrane Brotchen

Suppen:

Festtagssuppe mit Kl68chen, Eierstich und Fladle € 5,80
Essenz vom Rindertafelspitz mit Grielnocken € 5,00
Strauchtomatenessenz mit Basilikumkld3chen € 5,20
Klare Ochsenschwanzsuppe

mit Sherry verfeinert und Chesterstange € 6,00
Bergstraller Krautercremesuppe mit Frischkdsenocken € 5,30
Odenwalder Kartoffelcremesuppe mit Crotitons € 5,30
Cremesuppe von Hummer und Bachkrebs mit Shrimpsbéllchen € 7,00
Karotten- Orangensuppe mit Ingwer und gebratener Garnele € 7,20
Cremesiippchen von der Jacobsmuschel

mit Zitronengras und Cocosmilch verfeinert € 7,50

TOP Hotel am Bruchsee * Am Bruchsee 1 = 64646 Heppenheim/Bergstrasse
Tel. (06252) 96 00 = Fax: 96 02 50 * info@wbruchsee.de » www.bruchsee.de

Stand: 2011/2012




72> BRUCHSEE'’S
RESTAURANT

-4-

Hauptgerichte:

Spanferkelrollbraten an Dunkelbiersof3e
mit geschmortem Weillkraut und Rissoléekartoffeln € 16,50

Maispoulardenbrust mit Serranoschinken,
Salbei und getrockneten Tomaten geftillt
tomatisierte Olivensof3e und Gnocchi € 16,00

Medaillons vom Schweinefilet
mit ,,Cafe de Paris* Sofle, Karottengemiise
und Kroketten €17,50

Medaillons von Rind und Schwein
an Steinchampignonsofe,
mit Gemiisekdrbchen und hausgemachten Macairekartoffeln € 18,50

Kalbsriickensteak an griiner Pfefferjus,
Zucchinischiffchen mit Brokkoli, Blumenkohl und Karotten
dazu Loffelspatzen € 19,00

Rosa gebratene Entenbrust an Preiselbeer- Thymiansof3e
mit glacierten Minikarotten und Gnocchi € 20,00

Scheiben vom rosa gebratenen Roastbeef
mit Burgunderglace, dazu karamellisiertes Wurzelgemiise
und Loffelspatzen € 19,50

Kalbsmedaillons mit Morchelrahmsofle,
Brokkolir6schen in Mandelbutter
und geschmelzte Spatzle € 22,50

Gebratener Lammriicken unter der Dijon- Kréauterkruste
mit feinen Bohnen und Rosmarinkartoffeln € 22,50
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Rinderfilet an getriiffelter Jus
Zucchinischiffchen mit Gemiise gefiillt
und Gratinkartoffeln € 22,50

Medaillons vom Hirschriicken an Wacholderrahmsof3e
mit Speckrosenkohl und Schupfnudeln € 23,50

Hauptgerichte Fisch:

Gediinstetes Steinbeiferfilet mit Dijon- Senfsofle
auf Rahmblattspinat und Tagliatelle € 16,50

Gebratene Lachstranche mit Safransof3e
auf Apfel- Lauchgemiise und Kartoffelrosti € 18,50

Gebratenes Zanderfilet mit Kartoffelhaube
an Wildkrautersof3e dazu Tomaten- Zucchinigemiise € 19,50

Seeteufelmedaillons mit Pinienkernkruste
an Rosmaringlace auf Gemiise — Papardellenudeln € 22,50

Gebratenes Doradenfilet in Salbeibutter
mit mediterranem Gemiise und Gnocchi €17,50

jede weitere Séttigungsbeilage € 3,00

Sorbet:

& Limonen Sorbet
& Passionsfrucht Sorbet

& Waldfrucht Sorbet

&= Cassis Sorbet

& Birnen Sorbet je€ 3,80
auf Wunsch mit Sekt je€ 5,30

TOP Hotel am Bruchsee » Am Bruchsee 1 » 64646 Heppenheim/Bergstrasse
Tel. (06252) 96 00 = Fax: 96 02 50 = info@bruchsee.de * www.bruchsee.de

Stand: 2011/2012




72> BRUCHSEE’S
RESTAURANT

-6-
Desserts:

Bayerischcreme mit Fruchtspiegel € 5,80
Apfel- Basilikumschaum mit Maltwhisky und Vanilleeis € 6,30
Riesling - Eistriiffel mit Friichte - Frithlingsrolle € 6,80
Mousse au chocolat mit marinierten Beeren € 6,80
Mohn - Lavendel - Joghurteis mit heilen Schattenmorellen € 6,90
Dreierlei Sorbet
Birne, Cassis und Passionsfrucht
mit Friichteragout im Hippenkorbchen € 7,90
Bruchsee’s siile Rundreise
mit Mousse au chocolat, Panna Cotta,
Zitronengraseis und Friichten € 8,50

oder wie wiare es mit einem Dessertbuffet (ab 20 Personen) bestehend aus

Zweierlel Mousse au chocolat, Tiramisu, Créme Brulée, Obstsalat,
jahreszeitlichen Obstplatten, Weinschaumcreme, warme Schattenmorellen,
Sahne, Hohlhippen, 3 Sorten Eis, gebrannte Mandelblatter und Krokant
€ 13,00

Mitternachtsimbiss
bestehend aus Gulaschsuppe, Raucherlachscanapees,
Mettbrotchen, Brot und Brotchenauswahl
€ 13,50

Sollte es noch Kise sein?

Kaésebrett mit 4 klassischen Kéasesorten € 3,50
Kaésebrett mit 4 internationalen Késesorten € 5,00

dazu reichen wir Brot und Brotchen
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Wir haben fiir Sie
als Anregung Meniis zusammengestellt

Friihlings — Menii

Lampertheimer Spargelsiippchen

o PP
Gebratene Perlhuhnbrust mit Spinatfiillung, Weiffweinsofie

dazu ein Straufl von Friihlingssalaten und Herzoginkartoffeln
0 PP

Marinierte Erdbeeren mit Vanilleeis und Pernodsahne

€ 29,50

Herbstliches Menii

Feldsalat in Kartoffel - Speckdressing mit Original Biindnerfleisch

o PP
Fasanenkraftbriihe mit Wildkrautercrepes
o PP
Hirschkalbsriickensteak mit Pfifferlingsahne
gefiillte Preiselbeerbirne, Brokkoliroschen und geschmelzte Spitzle

P PO
Dessertteller du Chef

€ 46,50

Rustikales Festtagsmenii
- wie zu Grofimutters Zeiten -

Festtagssuppe
mit Klofichen, Gemiisestreifen und Eierstich

P P p
Gartensalate mit Brotkrusteln

P PP
Schwirtelbraten und Kalbsnuf aus dem Gusseisernen
Gemiisegarnitur und Butterspitzle
P PP
Warme Schattenmorellen
mit Mohn - Lavendeleis
in der Hippe

€ 36,00
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... und zum ganz besonderen Anlaf

Galamenii

Amuse bouche

P PP

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Tomatenvinaigrette und frischem Parmesan

PP

Schaumsiippchen von Kartoffeln und weiffem Lauch
mit Streifen vom Raucherlachs

P PP

Salatarrangement mit gebratener Wachtel

PP

Seeteufelmedaillon mit Flusskrebs an Safransofie
Paradieskartoffeln

P PP

Limettensorbet mit Wodka

PP

Kalbsfilet in der Krauterkruste
mit Blattspinat und Mozzarella gefiillt
zartes Gemiise und Sahnenudeln

P PP

Elsidsser Eisgugelhupf
mit marinierten Erdbeeren

€ 74,00
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Ihre Auswahi:

Vorspeise

Suppe

Sorbet/Zwischengang (Hauptgange kénnen auch als
Zwischengerichte portionsgerecht serviert werden)

Hauptspeise/n

Dessert

Gesamtpreis pro Person | S
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